
EVALUASI MUTU 
MADU

apt. Iman Surya Pratama S. Farm,        

M. Si, C. Herbs



PENDAHULUAN

Rumusan Masalah

Bagaimana deskripsi parameter kualitas produk madu sebagai upaya

pemenuhan standar mutu (SNI-86642018) ?

Tujuan

Mendeskripsikan beberapa parameter kualitas produk madu sebagai upaya

pemenuhan standar mutu



EVALUASI MUTU MADU (1)

Parameter SNI 86642018 Keterangan

Uji organoleptik (bau dan rasa) Khas madu √

Aktivitas enzim diastase Min 1 DN Tidak dilakukan

Hidroksimetilfurfural Maks 40 mg/kg Tidak dilakukan

Kadar air Maks 22 %b/b √

Gula pereduksi (Glukosa) Min 65 %b/b √

Sukrosa Maks 5 % b/b √

Keasaman Maks 50 mL NaOH/kg √



EVALUASI MUTU MADU (2)

Parameter SNI 86642018 Keterangan

Padatan tak larut air Maks 0.5 %b/b √

Kadar abu Maks 0.5 %b/b √

Cemaran logam :

Timbal

Cadmium

Merkuri

Maks 1,0 mg/kg

Maks 0,2 mg/kg

Maks 0,03 mg/kg

Tidak dilakukan

Cemaran arsen Maks 1,0 mg/kg Tidak dilakukan

Kloramfenikol Tidak terdapat Tidak dilakukan



DOKUMENTASI

Kadar Air pH Kadar Abu



Padatan Tidak Larut Air Keasaman



Glukosa dan Sukrosa



Uji Organoleptik

Khas MaduKhas Madu

Manis asam



Hasil Parameter Kuantitatif Madu

Kadar Air

25,78%Abu

0,23%

Glukosa

58,25%

Sukrosa

3,85%
pH

5,49

Keasaman

36,0

Partikel tidak larut

1,41%



EVALUASI KEMASAN DAN PENANDAAN

KEMASAN

• Dikemas dalam wadah standar makanan

• Tertutup rapat

• Tidak dipengaruhi atau mempengaruhi isi, 

aman selama penyimpanan dan 

pengangkutan

PENANDAAN

• Ditulis dengan bahan yang tidak mudah

luntur dan jelas

• Informasi yang ada minimal memuat :

• Nama produk

• Kata-kata 100% madu asli

• Berat bersih

• Nama dan alamat yang memproduksi

atau importir

• Tanggal bulan dan tahun kadaluarsa



Nama 

Produk*

Nama dan Alamat 

Produsen *

No. Izin Usaha 

dan Halal *

• Nama jenis

dicantumkan pada 

label untuk

menyatakan identitas

produk “Madu Asy-

Syifa Kualitas

Tinggi”

• *) Wajib dicantumkan pada bagian yang mudah dilihat dan dibaca

• Berat bersih dan kata 100% madu asli belum tercantum.

Penandaan



Bahan Pelabelan

Keterangan

Kadaluarsa

• Tanggal, bulan, 

dan tahun

kadaluarsa tidak

dituliskan dengan

jelas

Penandaan



Jenis Kemasan

• Kemasan Food Grade kode No. 2

atau High Density  Polyethylene 

(HDPE). Sifat plastik kuat, tidak

mudah rusak, kedap udara. 

• Wadah madu umumnya

menggunakan kemasan Food 

Grade kode No. 1 atau

Polyethylene Terephthlate

(PETE).

Kemasan



Kemasan

• Kemasan tertutup

rapat dan aman

selama pemindahan

Kemasan



SIMPULAN

• Dari 7 parameter mutu yang diuji, produk madu telah memenuhi

semua parameter kecuali kadar air dan padatan tak terlarut

• Kemasan telah memenuhi syarat mutu. Beberapa hal yang belum

ada pelabelan diantaranya : 100% madu asli, berat bersih serta

tanggal bulan dan tahun kadaluarsa



REKOMENDASI

• Perlu standardisasi waktu pengambilan madu, hujan meningkatkan
jumlah air dan bahan tak larut lain masuk pada madu. 

• Uji organoleptik perlu dilakukan oleh pakar

• Bahan pelabelan perlu dipertimbangkan sehingga tidak mudah luntur
selama pengemasan atau perjalanan

• Kemasan perlu menarik. Frase yang harus ada dalam label

• Kata-kata 100% madu asli

• Berat bersih

• Tanggal bulan dan tahun kadaluarsa
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